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1 | Okulumuz Yemekhanesi iiniversite merkez kampiis sosyal tesis gibi denetlenmiyor. Ogrenci
tabldotla yemek az veriliyor, personele normal tabakla veriliyor. kampuisdeki gibi kaliteli
degil porsiyonlar standart degil

CEVAP

Ortakdy MYO yemekhanesine iliskin iletilen hususlar incelenmis olup asagidaki iyilestirmeler
yapilmistir.

Meslek Yiksekokulumuz yemekhanesi dizenli olarak denetlenmekte olup, hijyen, porsiyon ve
hizmet standartlar1 titizlikle kontrol edilmektedir. Ayrica yemek saatlerinde yoneticilerimiz
tarafindan 6grencilerle birebir goriigmeler yapilmakta; yapilan geri bildirimlerde yemeklerin lezzetli
ve doyurucu oldugu ifade edilmektedir.

Yemek servisi sirasinda kullanilan malzemelere iliskin olarak; mevcut porselen tabaklarin sayica
yetersiz olmasi nedeniyle servisler krom tabldotlarda yapilmaktadir. Bu uygulama porsiyon farkliligi
anlamina gelmemekte olup, 6grenci ve personele sunulan yemek miktar: standarttir.

Universitemiz merkez kampusiinde verilen yemek ile Meslek Yiiksekokulumuzda sunulan yemek
arasinda igerik ve kalite bakimindan herhangi bir farklilik bulunmamaktadir. Yemek listeleri aylik
olarak Aksaray Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanligi biinyesinde gérev yapan
diyetisyenler tarafindan hazirlanmakta ve tiim birimlere ayni sekilde gonderilmektedir.

Yemek hizmetlerinin belirlenen standartlar cercevesinde ydrutilmesine azami hassasiyet
gosterilmeye devam edilecektir.




